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più di 200 varietà da uti-
lizzare in cucina per pre-
parare gustose pietanze,
dal rosmarino al basili-
co, dal timo al coriando-
lo, passando per la sal-
via, la santoreggia e le
tantissime varietà di
menta, pomodori e tan-
te tipologie di peperon-
cini in vari livelli di pic-
cantezza.
Ma anche qualcosa di
insolito come l’erba oli-
va, che profuma di olive
taggiasche, o la paede-
ria lanuginosa dal carat-
teristico odore che ri-
corda il formaggio.
Il fiore elettrico con i
fiori frizzanti in tenden-
za per anche per arric-
chire cocktails e piatti
gourmet e il nasturzio
utilizzato da tanti chef
con il suo fiore piccante.

Infine piante erbacee
perenni di colori e tipo-
logie differenti, cespugli
da fiore, ulivi, agrumi,

bergamotti, mandarini
e limoni, cicas e yukka.

Chi è alla ricerca della
pianta perfetta per crea-
re siepi maestose o ar-
ricchire grandi spazi tro-
verà le bouganville
spettacolari e già di
grandi dimensioni, gel-
somini profumatissimi
e le clematidi.
Queste ultime, perenni
di tipo arbustivo, volubi-
le o rampicante possono
essere alte fino a dieci
metri e più.
La tendenza è quella di
mischiarle all’interno
delle siepi per donare
colore e profumo.

Sarà presente anche
uno dei pochissimi pro-
duttori di piante carni-
vore in Italia, disponibile
a dare tanti consigli su
come coltivare e mante-
nere attive queste parti-
colari esemplari come la
Sarracenia, la Dionea, la
Drosera e la Nepentes.

Inoltre anche tante
piante grasse, succulen-
ti, cactacee che saranno
proposte in tantissime
varietà e misure, in gra-
do di soddisfare le ri-
chieste dei collezionisti.

Ad integrazione del
mercato dei fiori si tro-
veranno pure gli stand
di artigianato selezio-
nato e articoli  per i l
giardino con vasi e con-
tenitori, anche di gran-
di dimensioni, per com-
pletare la proposta vi-
vaistica, seguendo la
tendenza del  garden
design.
È dimostrato infatti che
molte persone ritrovino
l’equilibrio psico-fisico
tramite la connessione
con la natura, che dona

conforto e distrae dai
problemi umani.

La manifestazione com-
prende come ogni anno
stand gastronomici con
una gustosa passeggiata
tra le delizie delle nostre
regioni italiane: miele,
focaccia genovese, con-
serve e sottoli, taralli, li-
quirizia, bretzel, strudel
e i prodotti ittici.

Inoltre il sabato in Piaz-
za Martiri Partigiani si
svolgerà anche il con-
sueto mercato dell’anti-
quariato e vintage; i ne-
gozi del centro storico
saranno aperti durante
le giornate di sabato e
anche di domenica.
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