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correnze.

Le uova di cioccolato so-
no oggi il simbolo della
Pasqua per eccellenza,
soprattutto in Italia.
Non tutti sanno, però,
che è una tradizione an-
tichissima. Gli antichi
Persiani, ma anche gli
stessi Egizi, i Greci e i Ci-
nesi usavano donarsi
delle uova decorate in
modo rudimentale per
celebrare il cambio di
stagione e l'arrivo della
primavera, vissuto come
una sorta di Capodanno.
Da queste influenze
nacque così la simbolo-
gia cristiana legata al-
l'uovo come segno di vi-
ta: simile a un sasso, e
quindi a un sepolcro,
l'uovo contiene in realtà
la vita, e divenne per
questo simbolo di resur-
rezione. Nacque così la
tradizione delle uova di
Pasqua.
La nascita dell'uovo di
cioccolato, infine, fu
merito del pasticcerie
olandese Van Hauten,
che nel 1828 ideò uno
stampo concavo per
permettere la creazione
di uova sottili, vuote al-
l'interno in modo da po-
tervi inserire una piccola
sorpresa. In molti altri
paesi, infine, all'uovo di

cioccolato viene ancora
anteposto l'uovo di galli-
na solitamente cucinato
sodo.

Tutto pronto per Carpi
a tavola… da giovedì 31
ottobre a domenica 3
novembre, il centro di
Carpi ospiterà la rasse-
gna gastronomica più
attesa dell’autunno!

L’evento più appetitoso
dell’autunno carpigiano
sta per tornare, per un
weekend lungo dedicato
alle eccellenze regionali
e ai prodotti tipici pro-
venienti da tutta Italia.

In questa edizione di
quattro giorni, il centro
di Carpi ospiterà Carpi a
Tavola, una delle ker-
messe più importanti
della provincia di Mode-
na dedicate all’enoga-
stronomia.

Nella suggestiva cornice
di Piazza Martiri esposi-
tori selezionati presen-
teranno la miglior pro-
duzione artigianale del
nostro Paese, sarà l’oc-
casione per scoprire ed
acquistare vere leccor-

CARPI A TAVOLA
31 OTTOBRE,

1-2-3 NOVEMBRE

nie, prelibatezze, primi-
zie e vere e proprie
“chicche” culinarie.

È infatti attesa una ricca
selezione di produttori
locali, che offriranno un
gustoso ed imperdibile
spaccato della tradizione
regionale italiana, dalle
più celebri specialità co-
me il Parmigiano Reggia-
no, il vero pesto genove-
se, ai prodotti di nicchia
come i tartufi molisani o
la birra artigianale, dalla
pasta fresca locale, al
miele abruzzese, per un
vero itinerario nel gusto
e nei sapori, che non tra-
lascerà nemmeno il pe-
corino sardo, la vera li-
quirizia, lo speck e le al-
tre tipicità tirolesi, frutta
e verdura di stagione e
golose specialità dolcia-
rie.

Carpi a Tavola vi aspetta
con tantissime preliba-
tezze pronte per essere
gustate, anche sul mo-
mento, con un pranzo o
un aperitivo in una delle
location più prestigiose
e suggestive della città!
L’ingresso è libero e gra-
tuito dalle 9:00 alle
20:00 per quattro giorni
all’insegna del gusto.

Facebook: ATavola


